\1’, MACON-PERONNE
et ’ETOILE

du MONT 2024

Parcelles
I AOC Macon-Péronne
Lieu-dit L'Etoile

. Vinification

) - Pressurage lent et a basse
pression

- Débourbage statique

- 100 % cuve inox

- Fermentation : 15-17°C

- Fermentation Malolactique

- Elevage sur lies pendant

Millésime 2024

Volumes modérés, mais qualité
remarquable. Les chardonnays
présentent une belle pureté
aromatique, soutenue par des
acidités franches et des
équilibres précis, promettant
des vins droits, et expressifs
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fraiche, structurée par une
bonne densité et un
équilibre précis.

ouest du Mont Epin
- 100 % Chardonnay
- 8000 pieds/ha
- Age: 41 ans

~« L'éclat du lieu-dit, sans compromis. »
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